SCHENKENBICHL 1%
GRUNER VELTLINER KAMPTAL pAc
2015

TERRAFACTUN

DIE LAGE DAS JAHR 2015
Der Schenkenbichl ist ein komplett nach Stden
ausgerichteter Hang im Nordwesten von Langenlois. Winterfeuchtigkeit und ein schénes
Die drei Terrassen des Weinguts Weszeli liegen in der Frihjahr markieren den Start ins
Mitte und bilden das Herzstlck der Lage. Jahr 2015. Ein schwerer Hagel
Anfang Mai zieht auch groBe Teile
DER WEINGARTEN unserer Flachen in Mitleidenschaft.
Nach einer nahezu perfekten Blite
Das Klima ist geprdgt von hohen Temperaturen. Die kommt ein heiBer und trockener
exponierte Stdlage und Steinmauern, die die Sonnen- Sommer. Dieser bringt vor allem
energie bis in die Nacht hinein abgeben, schaffen Junganlagen an ihre Belastungs-
einen Reifevorsprung von ca. 10 Tagen. Der Wind grenze. Mitte August dann der lang
aus Stdosten trdgt die Wdrme aus der pannonischen ersehnte Regen und ein optimaler
Ebene in den Weingarten. Vor den kalten Nordost- Reifefortschritt innerhalb kirzester
winden ist die Lage durch eine Akazienbaumgruppe Zeit. Perfekte, vollreife Trauben
geschitzt. Die Trauben kdnnen so bis in den Spdt- bescheren uns einen Weinjahrgang
herbst hangen, wodurch der Wein eine besondere mit Dichte und Kraft.

Dichte bekommt. AuBerdem ist der Griine Veltliner
Schenkenbichl von der Unterschiedlichkeit der drei
Terrassen gepragt. Im Westen sorgt steiniger Gneis

fiir eine ausgepragte Mineralik. Der Ldss im Osten DER GESCHMACK

dagegen verleiht dem Wein einen cremigen Kdrper.

Die vielfdltige Pflanzenwelt aus Rosen, Lavendel, Einladend im Duft, cremig-samtige
Flieder, Sonnenblumen, Kapuzinerkresse, Zucchini, Art, etwas Biskuit und kandierte
Haselntssen und Beeren lockt Schmetterlinge, Fruchte, Backapfel, mit schoner
Bienen und Eichhérnchen an. Direkt an den Baum- Wirze unterlegt, auch etwas
bestand angrenzend findet der Wiedehopf ideale Schwarzpfeffer und Nusse, bisschen
Brutbedingungen vor. rostig; eleganter Fruchtschmelz,

mittelkrdftige Statur, fruchtsuB und
geschmeidig, rosa Grapefruits mit

ERNTE. VINIFIKATION UND AUSBAU Hilsenfruchtakzenten, straff und
! pikant, feinherb, gut abgestimmt,
Die Trauben wurden handisch am 20. und 21. mittellang.

Oktober 2015 in unseren Terrassen am

Schenkenbichl gelesen. Der Transport zum Weingut DIE FAKTEN
erfolgte in 350kg Leseboxen von denen die
Trauben direkt in unsere Presse geleert wurden.
Nach rund 6-stiindigem Maischekontakt startete
ein sehr schonendes Pressprogramm, wobei die
ganzen Trauben bis zu einem Druck von einem Bar Siure: 5.0 91 s

{iber 5 Stunden gepresst wurden. Der Most lief Verschiuss: Naturkork ‘ GO
mittels Gravitation vom Presshaus in den unteren _ ’ JCRONER
Keller. Die Mostentschleimung erfolgte iber Nacht 0 KAMPTAL
und am ndchsten Tag wurde der blanke Most zu é 3h ? 12-14%C

gleichen Teilen in ein groBes gebrauchtes Holzfass
sowie in einen Edelstahltank gefillt. Die Garung
erfolgte spontan bis Janner 2016. Der Wein wurde
bis kurz vor der Abftillung im Juli 2017 auf der
Feinhefe ausgebaut. Der Grine Veltliner

Schenkenbichl reifte noch weitere 8 Monate auf
der Flasche ehe er im Mdrz 2018 in den Verkauf &
kam.

Herkunft:  Kamptal
Rebsorte:  Griner Veltliner
Alkohol: 13,0%
Restzucker: 2,5 gl

2015

WESZELI

TERRAFACTUM Das Weingut Weszeli setzt seinen Schwerpunkt auf elegante und fruchtbetonte Weifweine mit hichstem Anspruch.

Davis Weszeli baut auf der langen Weinbautradition der Familie auf und verbindet sie mit seiner eigenen Philosophie:
dem Prinzip Terrafactum. Er stellt den Weingarten mit seiner grofen biologischen Vielfalt selbst ins Zentrum der
Arbeit — dort formt er den Charakter seiner Weine. Nach allen Krdften unterstitzt er das Zusammenspiel von Flora und
Fauna und ldsst bei der schonenden und puristischen Vinifikation den gleichen Respekt vor der Natur walten.

So entstehen im Weingut Weszeli Weine, die den einzigartigen Geschmack des Terroirs ins Glas bringen — pur, ehrlich,
unverfdlscht.






