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DIE LAGE DER GESCHMACK

Die windgeschiitzten, sich nach Siidosten
exponierenden Weingdrten fangen schon am
Morgen die ersten Sonnenstrahlen ein und heizen
sich schnell auf. Im Verbund mit den generell
warmen Lossboden fiihrt das zu einer Lese, die
grundsdtzlich etwas friiher Uber die Blihne geht
als in den nur unweit entfernten
Veltlinerweingdrten am Kdferberg Erste Lage und
am Schenkenbichl Erste Lage.

Auch am Kittmannsberg wird bereits seit 700
Jahren Weinbau betrieben, moglicherweise auch
schon ldnger. Erstmals dokumentarisch erwdhnt
wurde der ,Chotmannsperig* 1353. Sein Name
leitet sich aller Wahrscheinlichkeit nach von
seinem ehemaliger Besitzer ab.

DER BODEN

Der Kittmannsberg Erste Lage, in dessen Terrassen
die Reben fiir den Griinen Veltliner Purus wurzeln,
bildet einen weiteren Stein im geologischen und
klimatischen Puzzle des siidlichen Kamptals.
Kesselformig in Richtung Sidosten ausgerichtet,
bildet kalkreicher Loss den ihn pragenden
Untergrund. Die pordsen, oft meterdicken
Oberbdden lassen die Reben tief und breit wurzeln
und speichern exzellent Wasser. Speziell fir Griinen
Veltliner, der oft arge Probleme mit zu kargen
Bdden hat, ist Loss ein idealer Untergrund.

DER WEINGARTEN

Der Purus spannt eine Briicke zwischen unsere
Ortsweine und den Einzellageninterpretationen. Er
ist der Einstieg in unsere Terroirwelten. Das
Herzstiick des Weins bilden Trauben von der Ried
Kittmannsberg Erste Lage. Die kesselformige, nach
Sidosten ausgerichtete Riede ist Veltlinerterrain
par excellence. Hier findest du statt kargem
Urgestein meterdicken, mit Kalk durchmischten
Loss, in dem sich die Reben ausbreiten und tief
wurzeln konnen. Eine ganz dhnliche geologische
Sprache spricht die Ried Lamm Erste Lage, die
zweite prdgende Riede fir den Purus. Auch wenn
der Name eigentlich auf den ,Loam®, den Lehm,
verweist, der sich ebenfalls in der Lage findet, ist
es auch hier wieder Ldss, der den Reben ein
ndhrstoffreiches und stressfreies Ambiente bietet.

Strahlend, klar und ausgewogen. Der
optimale Einstieg in profunde
Veltlinerwelten. Wirkt trotz der warmen
Bedingungen wdhrend des Jahres hell
und einladend. Frische, saftige Frucht,
eine feine aber splrbar steinige Note
und ein krduteriger Unterton bestimmen
das Aromaprofil. Ohne sich in den
Vordergrund zu drdngen, gibt die Sdure
Richtung. Klingt weich und gelbfruchtig
aus.

DIE FAKTEN

HERKUNFT: Kamptal

REBSORTE: Griiner Veltliner

REBEN GEPFLANZT: 1972
BEWIRTSCHAFTUNG: seit 2017 in
Umstellung auf biologische
Bewirtschaftung

HANDLESE: 20.10.2017

MAZERATION: 6 Stunden in der
geschlossenen Presse

PRESSUNG: Ganztraubenpressung 5
Stunden

ALKOHOLISCHE GARUNG: spontan | wilde
Hefen

MALOLAKTISCHE GARUNG (BSA): nein
AUSBAU: 34 Monate auf der Feinhefe im
groBen Holzfass (1/2) und Edelstahltank
(112)

ALKOHOL: 13,0%

RESTZUCKER: 1,5 g/l

SAURE: 5,5 g/l

VERSCHLUSS: Naturkork
DEKANTIERZEIT: 3h
TRINKTEMPERATUR: 12-14°C

GLAS: Burgunderglas

VEGAN

PASST ZU: Kdsespatzle, Gefliigel
gebraten, Gebackenes aller Art

PURUS

GRUNER
VELTLINER

KAMPTAL
2017

Trauben in Wein zu verwandeln, ist ein groBes Privileg.

Unsere Trauben werden auf natrliche Weise in Wein verwandelt. Sie sind, wie auch die Weingdrten, in denen sie wachsen,
komplexe Okosysteme, voller Leben und Energie. In einer standigen Metamorphose begriffen, finden sie nach einiger Zeit zu
einem natdrlichen Gleichgewicht, in dem sich Terroir, Jahrgang, die Charakteristika der Rebsorte und das Handwerk des
Winzers widerspiegeln.






